DIE DESTILLERIE

KOVAL Distillery wurde im Jahr 2008 gegriindet und ist die erste
Brennerei in Chicago seit mehr als 100 Jahren. Die Firmengrinder Robert
und Sonat Birnecker gaben ihre akademischen Laufbahnen auf, um die
Destillationstradition und die Techniken von Roberts &sterreichischem
GroRvater nach Amerika zu bringen.

Sowohl biologisch als auch koscher zertifiziert halt sich KOVAL stets an die
héchsten Standards der Reinheit und der Handwerkskunst. Destilliert werden
die Spirituosen in kleinen Chargen aus 100%igem Bio-Getreide, welches

im Mittleren Westen wachst. Koval vermeidet damit die gdngige Praxis
vorgefertigte, neutrale Korn-Spirituosen oder Whiskey zuzukaufen. Jeder
Schritt des Destillationsprozesses von der Maische bis zur Abfullung wird
sorgfaltig Uberwacht, um sicherzustellen, dass nur die besten Spirituosen auf
den Weg gebracht werden.

ROBERT BIRNECKER

Robert ist einer der Top Brennerei-Experten in Amerika, ein international
anerkannter Berater und der Schopfer einzigartiger Spirituosen in Amerika.
Geburtig in Osterreich, wuchs Robert bei seinen GroBeltern auf und half
diesen bei der Arbeit in deren preisgekronter Brennerei und Mosterei. Er hat
an verschiedenen Fortbildungskursen an Osterreichs flihrender Universitat,
der Hoheren Bundeslehranstalt und Bundesamt fur Wein-und Obstbau in
Klosterneuburg, teilgenommen.

Robert ist Dozent am Siebel Institut und veranstaltet dort Destillierkurse. Er
unterrichtet auch mehr als 200 angehende Brenner pro Jahr in seinen eigenen
Workshops. Sein technisches Know-how und seine Kreativitat haben KOVAL zu
nationalen und internationalen Spirituosen-Auszeichnungen verholfen. Bevor
Robert auf die Destillationskunst setzte, war er stellvertretender Pressesprecher
der 6sterreichischen Botschaft in Washington, DC. Seine Entscheidung fur

die Destillationskunst wurde aus seiner Liebe zum traditionellen Handwerk
geboren und den Stolz ein kleines Familienunternehmen zu fihren - beides ist
beispielhaft fir den echten amerikanischen Traum!
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KOVAL

CRAFT SPIRITS

One of the 100 Best
Distilleries to Visit
in the World
-Whisky Magazine

One of KOVAL has been voted as one of the

“America’s Top 10 Most Influential
Coolest Distilleries” Craft Whiskey Makers
-Travel + Leisure by Whisky Advocate

WHITE RYE

80 Proof

GOLD MEDAL 2010 ‘WHITE WHISKEY’
American Distilling Institute, USA

GOLD MEDAL 2010 ‘GRAIN SPIRIT’
Destillata Spirits Competition, Europe

Amerikanische Spirituosen. George Washington brannte Roggen in seiner Brennerei, und
Roggenbrand war Ublich in der Neuen Welt vor dem Aufstieg des Bourbons und nach der
Whiskey-Rebellion. Unser nicht-gereifter weiBer Rye ist perfekt, wenn man ihn pur genief3t, aber
auch wunderbar tber Eiswurfel oder in klassischen, modernen Cocktails. Kaum berthrt er das
Fass, schon wird er abgefullt und dies ist das wahre Wesen vom Rye ohne den Einfluss von Eiche.
Nicht gefilterter 100%iger Rye, Bio und Koscher. Pfefferartige und florale Noten sind GbermaBig
vorhanden in diesem weiBen Whiskey, welchen manche mit Aquavit vergleichen.

MILLET

80 Proof

GOLD MEDAL 2010 ‘GRAIN SPIRIT’
Destillata Spirits Competition, Europe

Gereift in neuer amerikanischer Eiche aus Minnesota. Hirse ist ein begehrtes Getreide in Asien
und Afrika und beliebte Basis fur Spirituosen in Nepal. Dies ist jedoch der erste Whiskey, der aus
Hirse hergestellt wird. Nur das "Herzstuck” des Destillats wird verwendet. Das Getreide stammt
von einem lokalen Biobauern-Kollektiv aus dem Mittleren Westen. Nicht gefiltert, 100% Hirse, Bio,

Koscher und naturlich glutenfrei. Small Batch. Single Barrel

RYE

80 Proof

Nur das "Herzstlck" des Destillats wird verwendet. Gereift in neuer amerikanischer Eiche aus
Minnesota. Das Getreide stammt von einem lokalen Biobauern-Kollektiv aus dem Mittleren
Western, Small Batch, Single Barrel.

"Dies ist kein gewodhnlicher Roggen, weil er nicht von einer gewodhnlichen Brennerei stammt. [...]
Trotz des 100%igem Roggengetreides, ist dieser Whiskey frisch und leicht [...] mit anfanglichen
Noten von Ahorn und stBlicher Maiskolbe und einem gewdurzten Kuss im Abgang. "

-The Wall Street Journal

BOURBON

94 Proof

KOVAL Bourbon, unser neuestes Produkt, reift in stark ausgebrannten, neuen Eichenfassern
aus Minnesota. Die Zusammensetzung der Maische beinhaltet u.a. Hirse und wird mit 94 Proof
abgefullt. Das Getreide stammt von einem lokalen Biobauern-Kollektiv aus dem Mittleren Westen
Nur das ,Herzstuck" des Destillats wird verwendet.
Small Batch. Single Barrel.

FOUR GRAIN

94 Proof

GOLD MEDAL 2012 ‘AMERICAN WHISKY’
International Whisky Competition

SILVER MEDAL 2012 ‘NON-TRADITIONAL WHISKEY’
American Distilling Institute, USA

Four Grain wird aus einer Maische destilliert, die sich aus Hafer, Gerstenmalz, Roggen und Weizen
zusammensetzt. Dieser Whisky reift in stark ausgebrannten, neuen Eichenfassern aus Minnesota
und wird als ,Single Barrel“ mit 94 Proof abgefullt. Four Grain definiert seine Tiefe durch Noten von
Banane in der Nase, cremig am Gaumen und einem wurzigen Abgang

Nur das "Herzstlckt" des Destillats findet Verwendung. Das Getreide kommt von einem lokalen
Biobauern-Kollektiv aus dem Mittleren Westen. Bio und Koscher. Small Batch. Single Barrel.

SYLVAN GIN

94 Proof

Sylvan Gin geht zurtck auf Tinkturen aus dem Mittelalter: Elixiere, gedacht um eine Vielzahl an
Krankheiten zu heilen. Unser Gin ist kein Allheilmittel (wie von den Royals im Mittelalter gedacht)
aber er ist sehr verlockend mit seiner einzigartigen Mischung aus 13 Wald-GewUrzen. Wacholder

und Wildblumen in der Nase, am Gaumen trocken und doch lebendig. Rein, mit Noten von grinem
Gras, goldenes Zitrus und weiler Pfeffer und einem runden, floralen Kérper. Frisch genug um ihn
pur zu genieBen und naturlich ausgezeichnet in klassischen, wie auch in modernen Cocktails



